
Amuse-bouche
Temaki de Otoro / Thon rouge gras

O-Toro Temaki / Fatty red tuna 

Entrée froide / Cold starter
Soupe de pépin de tomate et algues, glace de riz iodée

Tomato seed and seaweed soup with iodised rice ice cream

Entrée chaude / Hot starter
Tarte langoustine au caviar traditionnel, beurre miso 

Langoustine tart with traditional caviar and white miso 

Plat / Main course
Bœuf wagyu en aiguillettes « onigiri » iodé,

oursin et anguille
Wagyu beef in iodine onigiri strips,

sea urchin and eel

Dessert / Dessert
Sorbet minute au pamplemousse

Minute grapefruit sorbet
et/and

Sucre soufflé, parfum café
Coffee-flavored puffed sugar

Menu Terre
Earth Menu

Saké
Dassai 23, Junmai-Daiginjo

Champagne 
Ruinart 

Blanc de Blancs

Vin blanc 
Chassagne Montrachet 1  cru, er

Abbaye de Morgeot
Olivier Leflaive) 2022

Vin rouge
Pauillac de Latour

Château Latour) 2019


